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Máquina cortadora 
para Strogonoff QX 

Abrelatas 
Comercial 336 

• Capacidad 250 kg/h.
• Carcasa en acero inoxidable.
• Interruptor de seguridad. 

• Completamente en acero inoxidable.
• Presentación de mesa.

G1348

G1364

Ablandador 
de carne 
MTS737

• Manual.
• En acero inoxidable.
• Peines en acero inxidable.
• Presentación de mesa. 

G1011

Cortador 
de Legumbres

• Utilización: rebanar y rallar. 
• Motor de 1/2 HP. 
• Discos en acero inoxidable. 
• Integramente en acero inoxidable. 

G716

Cortador Manual 
de Tomates

• Integramente en acero inoxidable. 
• 14 cortes de 4 mm. 
• Con manija en polipropileno. 

G1551
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Batidora Industrial 
Baja Rotación

• Utilización: masas en general, bizcochuelo y mezclas. 
• 3 brazos batidores y bol en acero inoxidable. 
• Estructura en hierro fundido.
• 3 velocidades.

G600G917

Cortador de 
Carne Industrial

• Para lomito.
• Cuchilla en acero inoxidable. 
• Manija en Polipropileno. 
• Cortes de 2 a 4 mm. 

G1569

Cortador de 
Fiambres SL-195ES

• Disco de 20 cm. 
• Regulador de ancho de corte.
• En acero inoxidable. 

G1560

Cortador
Automático de  
Fiambres SL300B

• Disco de 30 cm. 
• Regulador de ancho de corte.
• En acero inoxidable.
• 40 cortes por minuto.
• Transmisión por cadena.
• Afilador de cuchillas. 
• Opción de uso automático o semi automático.

G972
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• Capacidad máx. de producción 15 kg/h. 
• Motor de 1 velocidad y reversa. 
• 2 discos de corte de 5 y 8 mm. 
• 1 cuchilla, 2 embutidores. 1 bandeja, 1 mazo,
• Estructura en acero inoxidable. 
• Voltaje 220 V. 

• Capacidad máx. de producción 30 kg/h. 
• Motor de 1/2 HP.
• 2 discos de corte de 5 y 8 mm. 
• 2 cuchillas, 1 mazo, 1 bandeja.
• Boca 12
• Estructura en acero inoxidable. 
• Voltaje 220 V.

Moledor Industrial 
de Carne TC-8

G1204

Moledor Industrial 
de Carne TT-12

G1122

Cutter Profesional 
Industrial

• Cortador profesional 
• Capacidad 8 litros 
• Bol en acero inoxidable 
• Base en hierro fundido y aluminio 
• Utilizacion triturar, desmenuzar, hacer pates.
• Cuchilla de acero inoxidable

G1123

Rallador Industrial 
de Queso

• Rallador de queso y coco.
• Estructura en acero inoxidable y aluminio.
• Rallador de acero inoxidable.
• Capacidad maxima 40 kg/h.
• Rejilla de protecciòn.
• Llave encendido/apagado

G1144
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• Capacidad 1,5 kg. 
   por operación
• Estructura en   		
   polipropileno
• Graduador de tamaño

Moledor 
de Café 
Industrial

G1160

Licuadora 
Alta 
Rotación 
BL-767

G1556

• Capacidad 2 lts. 
• Potencia 1,5 kW.
• 25.000 RPM
• Voltaje 220 V. 

G1124

Cortador Industrial 
Manual A150

• Cortador manual de legumbres y frutas. 
• 4 moldes. 
• Estructura en aluminio y acero. 
• Modelo pared

Sobadora 
Laminadora 
Industrial

• Rodillo 50 cm.
• Regulador de grosor
• 380V.
• Potencia 3 HP.

G1546



6

Máquina de Pororó 
LR-PM8-898

Grill Industrial 
Doble Acanalado

• Placas acanaladas
• Estructura en acero inoxidable
• Manijas cromadas.

• Doble termostato.
• Llave de enc./apag.
• Temp. 50 a 300oC.

G1423

G1021G1441

Máquina 
de Pororó LR-PM8-801

Grill Industrial 
LR-811E

• Planchas acanaladas de 46 cm.
• Termostato con temperatura 
   de 50 a 300oC.

G1203

• Producción: 50 gr. de maíz 
   por operación. 
• Olla antiadherente.

• Estructura tubular en aluminio.
• Llave encendido/apagado. 
• Iluminación. 

• Producción: 50 gr. de maíz.
• Depósito incorporado.
• Estructura en aluminio y vidrio. 

• Olla de aluminio. 
• Resistencia blindada. 
• Iluminación. 
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Churrasquera 
Mixta Lisa

• Estructura en acero inoxidable.
• Bandeja colectora de grasa.
• Termostato regulable de 50 a 300oC.
• Llave encendido/apagado.
• Luz piloto.
• Potencia 3000 W. 
• Consumo 3 kW/h.

G978

Churrasquera 
Eléctrica 
Industrial

• Plancha lisa
• Estructura en acero inoxidable. 
• Termostato. 
• Colector de grasas.
• Temperatura de 50 a 300oC. 
• Plancha de 8 mm de espesor. 
• 220 V. 
• 50 Hz. 

G1438

G1439

Salchichera 
Industrial

• 7 rodillos 
• Capacidad de 8 panchos.
• Termostato con temperatura de 0 a 200ºC.

G1016

Salchichera 
Industrial

• 10 rodillos 
• Capacidad de 27 panchos o 18 superpanchos
• Estructura en acero inoxidable. 

G914
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Salchichera 
Industrial

• 11 rodillos 
• Capacidad de 18 panchos.
• Termostato con temperatura de 0 a 200oC.
• Calienta pan para 34 panes. 

G1167
G1017

Salchichera con 
Calentador de pan

• 9 rodillos.
• Capacidad 12 panchos. 
• Cocción y exposición de panchos y salchichas.
• Termostato con temperatura de 0 a 200ºC.
• Calienta pan para 30 panes. 

Máquina para 
Creppes LR-DE-2

• Termostato regulable. 
• Potencia de placas 3+3 kW.
• Temperatura 50 a 300ºC.
• Exterior en acero inoxidable. 

G1015

Mixtera 
Eléctrica Industrial

• Capacidad 4 panes.
• Base teflonada.
• Estructura en acero inoxidable.
• Llave de encendido y apagado.
• Resistencia superior e inferior.

G1019
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Prensa para 
Hamburguesa HM1

G1010

• Estructura en acero inoxidable y aluminio anodizado. 
• Diámetro de hamburguesa 0,013 m. 
• Modelo de mesa. 
• Peso 3 kg. 

Anafe Industrial 
a gas BV-33 

• 4 hornallas.
• En acero inoxidable.
• Hornallas en hierro fundido.
• Quemadores 30x30 cm.
• Bandejas colectoras de grasa.
• Encendido eléctrico.

G1442

Máquina Industrial 
para Lomito Árabe

• Estructura en acero inoxidable.
• Rotación de la espada 8 RPM. 
• 4 Quemadores

G1548
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Horno Convector  
Industrial

• 4 bandejas 40x60 cm 
• Doble turbina vapor
• Estructura en acero inoxidable. 
• Temperatura de 50 a 300ºC.
• Timer 105 min.

G685

Horno Eléctrico 
Industrial 

• 2 bandejas 40x60 cm
• Voltaje 380V
• Estructura en chapa pintada, frente inoxidable 

G1426

Horno Convector 
Industrial

• 4 bandejas 32x43 cm 
• Estructura en acero inoxidable.
• Doble turbina grill y vapor
• Timer 120 min.

G1574

Horno Convector H457
• Capacidad: 57 litros
• Cuerpo de acero inoxidable
• Temporizador de 0 a 120 min y tiempo infinito
• Temperatura: 50 a 250ºC.
• 4 bandejas de aluminio de 44x32 cm.
• 4 parrillas cromadas 44x32 cm.
• Extractor de bandejas con mango aislante.

G1689
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Horno Convector 
Eléctrico Industrial 
YXD-1A

• 4 bandejas de 32x43 cm
• Turbo eléctrico. 
• Utilización: confitería y salados en general. 
• Horno turbo convector de mesa. 
• Doble turbina. 
• Capacidad de producción: 7 kg/h. 
• Timer para 120 min. 
• Termostato 50 a 300ºC.
• Voltaje 220 V. 

G1717

Horno Eléctrico 
de Piso PL-2 

G1559

• 2 bandejas.
• Peso 72 kg.
• Tensión nominal 220 V. 

Cocina Industrial  
BV-34

• 6 hornallas en hierro fundido.
• Estructura en acero inoxidable. 
• Quemador de 30x30 cm. 
• Bandeja colectora de grasa. 
• Peso neto: 65 kg. 

Tostadora 
Comercial 
Industrial

• Capacidad máxima hasta 400 piezas/h. 
• Potencia 2.64 kW. 
• Estructura Inoxidable. 
• Termostato con selección de intensidad de calor. 

G1546

G1561
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G1165

Dispensador 
de Chocolate 
Industrial

• Capacidad 5 litros.
• Sistema de calefacción 
• Baño María con una   	
   amplia gama de temperatura 	
   controlada de 30 a 85oC.
• Striing continua mantiene una     	
   perfecta consistencia 
   sin grumos.
• Especial grifo anti-obstrucción.
• Caldera de acero inoxidable   	
   con protector térmico.
• Bandeja para residuos. 
• Dirp con flotador indicador de   	
   advertencia cuando 
   está llena.

Cámara 
Fermentadora

• Monofásico. 
• Capacidad para 8 bandejas. 
• Tamaño de 40x60. 
• Potencia 2000 W. 
• Temperatura hasta 85ºC.

G1349

G1014

• Estructura en acero  	    
inoxidable con 
   base de teflón. 
• Temperatura 
   de 0 a 300ºC.
• Llave encendido /   	    
apagado. 
• Luz piloto. 
• Timer.

Waflera 
Industrial 
LRWB01

Freidora 
Eléctrica EF12L2

• Capacidad 2 tanques de 8 lts. c/u
• Termostato regulable. 
• 2 canastos.
• Perilla de encendido.
• Canilla de dispenser externo para vaciar.
• Temperatura de 60 a 200ºC.
• Peso 17,5 kg.

G804
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Freidora 
Eléctrica EF-17L

• Capacidad 17 lts.
• Termostato regulable. 
• 1 canasta.
• Totalmente en acero Inox. 
• Temperatura de 60 a 200ºC.
• Peso 8 kg.

G1077G1440

Freidora Industrial 
LR-EF-101B

• Capacidad 5 lts. de aceite. 
• Termostato regulable. 
• Con canasta.
• Temperatura de 60 a 250ºC.

Cafetera 
Semiautomática

• Capacidad de la caldera 6 lts. 
• Vapor.
• Conexión de agua directa.
• Porta tazas en la parte superior.
• Café corto, largo
• Opción de 2 tazas.
• Potencia 2000 W. 
• Pico de 2 salidas y vaporizador.

G1159

Cafetera Automática 
Express ME-708

G1412

• Dos calderas separadas 
   para la producción de vapor y café.
• Muele el grano de café de forma 
   instantánea y completamente automática.
• Preparé café aromático simplemente 
   presionando un pequeño botón.
• Fácil de manejar con guía de pantalla LCD.
• Agua caliente y vapor listos para su uso cuando sea necesario.
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Calentador 
para Café Doble

• Temperatura del hervidor 0 a 250ºC.
• Temperatura del mantenedor 0 a 100ºC.
• Para jarras de 2 lts. 
• Llave de encendido y apagado.
• Estructura en acero inoxidable.
• 1 placa teflonada para mantener la temperatura. 
• 1 placa en bronce para hervir.

G691

Salseras 
Industriales

• Con bomba
• Estructura en acero inoxidable
• Capacidad 1 kg/depósito

G1367

G1368

Bandejas 
Industriales

G1414

G1127

G1562
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Bandejas 
Gastronómicas Industriales

G1198

• Bandeja gastronómica 
• Plana
• 1/1 Acero inoxidable. G1029

• Bandeja gastronómica 
• 1/1 Aceroinoxidable. 
• 8,5 lts.

G1199
• Bandeja gastronómica 
• 1/2 Acero inoxidable.

G1202

G1200
• Bandeja gastronómica 
• 1/3 Acero inoxidable.

G1031

• Bandeja gastronómica 
• 1/2 Plana 
• Acero inoxidable.

• Bandeja gastronómica 1/1. 
• Acero inox. Perforada.



16

Carro Industrial 
para Cubiertos

• 5 depósitos.
• 5 bandejas en polipropileno.
• Estructura en acero inoxidable.
• Ruedas.

G1205

Carro
Industrial

• Carro para porta bandejas.
• Gastronorm 1/1.
• Integramente en acero inoxidable. 
• Con ruedas. 

G1206

Carro 
para Bandeja

• 15 bandejas de 40x60
• Integramente en acero inoxidable. 
• Sistema de seguridad. 
• Ruedas. 

G1413

• Para 18 bandejas.
• Gastronorm 1/1.
• Integramente en acero inoxidable. 
• Sistema de seguridad. 
• Ruedas. 

G1126

Carro 
de Transporte

• 16 bandejas de 40x60
• Integramente en acero inoxidable. 
• Sistema de seguridad. 
• Ruedas.

G1446
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• Estructura en acero inoxidable.
• Ruedas.

• Estructura en acero inoxidable.
• Ruedas.

Porta Alimentos 
Industrial

• Capacidad 86 lts.
• 8 a 10 horas de conservación.

Carro de Servicio 
Inoxidable DBD-L2

G1558

Carro de Servicio 
Industrial RPC-L3

G1166

Balanza Comercial 
ACS-P2 con 
Impresora 

• Capacidad 10 gr a 30 kg. 
• Pantalla LED de precisión, peso,   	
   precio, tara.
• Memoria sumativa
• Con impresora. 

G1721

G1417
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Balanza 
de Precisión ACS3 

• Cap. max.3 kgs. Cap. min. 1 gr. 
• Tara constante. 
• Uso sin cable hasta 30 hs.
• Pantalla Led.

G822

Balanza 
Electrónica ACSC30

• Cap. max.3 kgs. Cap. min. 5 gr. 
• Memoria sumativa hasta 99 items. 
• Tara constante. 
• Uso sin cable hasta 30 hs.
• Pantalla Led.

G1636

Balanza 
de Precisión ACS-C 

• Cap. max. 10 kgs. Cap. min. 5 gr. 
• Tara constante. 
• Uso sin cable hasta 30 hs.
• Pantalla Led.

G1573

Balanza 
de pie 
TCS-A2-300

• Con torre. 
• Cap. máxima: 300 kg. 
• Memoria sumativa 
   4 items.
• Cap. mínima 100 grs.
• División 50 gramos. 
• Bateria de 6V. para 10 horas de uso.
• Funciones: peso, precio por kilo, 
   precio total, Tara.
• Dimensiones del plato: ancho 0,41 cm. Profundidad 0,51 cm.

G1637
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Mini Bufetera 
de Mesa

• Cubierta de acero inoxidable. 
• Plato de acero inoxidable. 
• Luz piloto. 
• 3 platos y 3 cubiertas. 
• 3 niveles de temperatura.

Buffet de Mesa Térmico

Buffet de 
Mesa Térmico

• 6 bandejas. 
• Bandejas cap. de 6,5 lts. 1/2.
• Termostato regulable. 
• Temperatura de 30 a 80oC.
• Potencia 1,8 kw. 

• 8 bandejas. 
• Bandejas cap. de 6,5 lts. 1/2.
• Termostato regulable.  

• Temperatura de 30 a 80oC.
• Potencia 1,8 kw.

G1443

G699

G1444
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Calentador 
Rectangular 
Inoxidable 633-01

• Capacidad 9 lts.
• Para pastas y alimentos en general.
• Estructura en acero inoxidable.
• 2 quemadores.
• Calentador a alcohol.

G1723

Calentador Rectangular 
Inoxidable 834-01

Calentador Oval 
Inoxidable 835-01

• Capacidad 4 lts.
• Para pastas y alimentos en general.
• Estructura en acero inoxidable.
• 2 quemadores.
• Calentador a alcohol.

• Capacidad 5,5 lts.
• Para pastas y alimentos en general.
• Estructura en acero inoxidable.
• 2 quemadores.
• Calentador a alcohol.

G1726 G1724

Calentador 
Basculante 

• Capacidad 6,8 lts. 
• Redondo
• Quemador a alcohol.
• Acero inoxidable.

G1125
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• Capacidad 800 ml • Capacidad 1000 ml • Capacidad 1200 ml

Dispensador 
Automático 
de Jabón

Dispensador 
Doble 
de Jabón

Dispensador 
de Jabón 
Acero Inoxidable

G1373 G1371G1372

• Resistente y de fácil recarga.
• Compacto.

Dispensador de 
Papel Higiénico

G1375

• Resistente y de fácil recarga.
• Compacto.

Dispensador de 
Toallas de Papel

G1374

G1392

Sellador Industrial 
al vacio

• Estructura en acero inoxidable
• Panel digital (programas, procesos, horimetro 
   e indicador de cambio de aceite.
• Potencia 1,5 kW.
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Secador Industrial 
de Mano

• Potencia 1.400 W.
• Carcasa polipropileno.

Secador Industrial 
de Mano

• Potencia 1.500 W.
• Carcasa de acero pintado.

G1376 G1377

G1445

Lavavajillas 
Industrial 

• Producción 
   1000 platos/h. 
• Estructura en 
   acero inoxidable. 
• Panel de central digital.
• 380V.



23

• Cap.: 36 lts.
• 36 cm.

Olla Industrial  
A036-AH

G1570

Expositor Térmico 
de pie Autoservice

• Estructura en chapa de acero.
• Cortina nocturna, porta fleje.
• Temperatura de 60 a 85ºC. 
• Laterales de vidrio templado.

Expositor 
Térmico Industrial

• 3 niveles de parrilla. 
• Termostato 30 a 90ºC.
• Iluminación.   

G1351G1352

G1350

Exhibidor Térmico de Mesa 
LRWS809D

• De mesa.
• 3 rejillas. 
• Pies estabilizadores.
• Temperatura de 30 a 80ºC.
• Vidrio templado frontal y trasero. 
• Parrillas removibles.

G1022
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G1577

Cacerola 
Industrial

• Capacidad 44 lts. 

G1366

Molde Industrial 
para Huevo

• Para freir y moldear huevos, omelet o  	
   panqueques. 
• Con asa.

Mesa de 
Trabajo Industrial

• Mesada en acero inoxidable. 
• Patas regulables. 
• Estante inferior para menajes.

G1447

G1448

• Cap.: 12 lts.
• 25 cm.

Olla Industrial  
A012-AH

G1619

• Cap.: 21 lts.
• 32 cm.

Olla Industrial  
A021-AH

G1618
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