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TOKYO

INDUSTRIAL

I C1348

I Maaquina cortadora
para Strogonoff QX

e Capacidad 250 kg/h.
e Carcasa en acero inoxidable.
® |nterruptor de seguridad.

I G716

Cortador
de Legumbres

e Utilizacion: rebanar y rallar.

® Motor de 1/2 HP

e Discos en acero inoxidable.

® Infegramente en acero inoxidable.

1 G1011

Ablandador
de camne
MTS737

® Manual.

® En acero inoxidable.

® Peines en acero inxidable.
® Presentacion de mesa.

I C1364

Abrelatas
Comercial 336

e Completamente en acero inoxidable.
® Presentacion de mesa.

I C1551

Cortador Manual
de Tomates

® |ntfegramente en acero inoxidable.
® 14 cortes de 4 mm.
e Con manija en polipropileno.



TOKYO

INDUSTRIAL

Batidora Industrial
Baja Rotacion

e Utilizacion: masas en general, bizcochuelo y mezclas.
® 3 brazos batidores y bol en acero inoxidable.

e Estructura en hierro fundido.

e 3 velocidodes.

1 C917 = BC600 |

I G1560

Cortador de
Cortador de -
FimereS Sl_‘l 96ES COme |ﬂdUSTrIO|

 Para lomito.

e Disco de 20 cm. e Cuchillo en acero inoxidable.
® Regulador de ancho de corte. ® Manija en Polipropileno.

® En acero inoxidable. e Cortes de 2 a 4 mm.

1 G972

Cortador
Automdatico de
Fiambres SL300B

e Disco de 30 cm.

® Regulador de ancho de corte.

® En acero inoxidable.

e 40 cortes por minuto.

e Transmision por cadena.

e Afilador de cuchillas.

e Opcion de uso automatico o semi automatico.




TOKYO

INDUSTRIAL

1 G1204

Moledor Industrial
de Came TC-8

e Copacidad max. de produccion 15 kg/h.

® Motor de 1 velocidad y reversa.

® 2 discos de corte de Sy 8 mm.

® | cuchilla, 2 embutidores. 1 bandeja, 1 mazo,
e Estructura en acero inoxidable.

e \Voltaje 220 V.

1 C1123

Cutter Profesional
Industrial

e Cortador profesional

e Capacidad 8 litros

® Bol en acero inoxidable

® Base en hierro fundido y aluminio

e Utilizacion friturar, desmenuzar, hacer pates.
® Cuchilla de acero inoxidable

i C1122

Moledor Industrial
de Came T1-12

e Capacidad méx de produccion 30 kg/h.
e Motor de 1/2 HP

e 7 discos de corte de Sy & mm.

e 7 cuchillas, 1 mazo, 1 bandeja.

® Boca 12

e Estructura en acero inoxidable.

® \oltaje 220 V.

1 C1l144

Rallador Industrial
de Queso

® Rallador de queso y coco.

e Estructura en acero inoxidable y aluminio.
 Rallodor de acero inoxidable.

e Capacidad maxima 40 kg/h.

® Rejila de proteccion.

e |lave encendido/apagado



1 C1160

Moledor
de Cafe
Industrial

e Capacidad 1,5 kg.
por operacion

® Estructura en
polipropileno

e Craduador de tamario

I C1546

Sobadora
L aminadora
Industrial

® Rodillo 50 cm.

® Regulador de grosor
® 380V.

® Potencia 3 HP

TOKYO

INDUSTRIAL

1 C1556

Licuadora
Alta
Rotacion
BL-/67

e Caopacidad 2 Its.
® Potencia 1,5 kW.
® 25000 RPM

e \oltaje 220 V.

1C1124

Cortador Industrial
Manual A150

e Cortador manual de legumbres y frutas.
e 4 moldes.

e Estructura en aluminio y acero.

® Modelo pared




TOKYO

INDUSTRIAL

1 Cl441 1 C1021

Maaguina Maguina de Porord
de Pororo LR-PM&-801 LR-PM&-898
® Produccion: 50 gr de maiz @ Estructura tubular en aluminio. @ Produccion: 50 gr. de maiz. e Olla de aluminio.
por operacion. e | lave encendido/apagado.  ® Depdsito incorporado. e Resistencia blindada.
e Olla antiadherente. ® [luminacion. ® Estructura en aluminio y vidrio. ® [luminacion.

0 G1423 1 C1203

Grill Industrial Grill Industrial
Doble Acanalado LR-811E

® Placas acanaladas ® Doble termostato. ® Planchas acanaladas de 46 cm.
e Estructura en acero inoxidable @ Llave de enc/apag. e Termostato con femperatura
® Manijas cromadas. e Temp. 50 a 300°C. de 50 a 300°C.
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TOKYO

INDUSTRIAL

1 G978

I Churrasquera
Mixta Lisa

e Estructura en acero inoxidable.

® Bandeja colectora de grasa.

e Termostato regulable de 50 a 300°C.
® | lave encendido/apagado.

® | Uz piloto.

® Potencia 3000 W.

e Consumo 3 kw/h.

Churrasquera
Electrica 1G1438
Industrial

® Plancha lisa

e Estructura en acero inoxidable.
® Termostato.

e Colector de grasas.

e Temperatura de 50 a 300°C.
® Plancha de 8 mm de espesor.
e 220V

® 50 Hz

1 C1439

G914 I C1016

Salchichera Salchichera
Indlustrial Industriall

e 10 rodillos e 7 rodillos

e Capacidad de 27 panchos o 18 superpanchos e Capacidad de 8 panchos.

e Estructura en acero inoxidable. e Termostato con temperatura de O a 200°C.



TOKYO

INDUSTRIAL

1 C1017

Salchichera con
Calentador de pan

e 9 rodillos.

e Copacidad 12 panchos.

e Coccion y exposicion de panchos y salchichas.
e Termostato con temperatura de 0 a 200°C.

e Calienta pan para 30 panes.

1 Cl167

Salchichera
Industrial

e 11 rodillos

e Caopacidad de 18 panchos.

e Termostato con temperatura de O a 200°C.
e Calienta pan para 34 panes.

1 C1019

Mixtera
Electrica Industrial

e Capacidad 4 panes.

® Base teflonado.

e Estructura en acero inoxidable.

e [ lave de encendido y apagado.
® Resistencia superior e inferior.

1 G1015

I Maqguina para
Creppes LR-DE-2

e Termostato regulable.

e Potencia de placas 3+3 kW.
e Temperatura 50 a 300°C.

e Exterior en acero inoxidable.




TOKYO

INDUSTRIAL

1 C1010

I Prensa para
Hamburguesa HM1

e Estructura en acero inoxidable y aluminio anodizado.
® Digmetro de hamburguesa 0,013 m.

® Modelo de mesa.

® Peso 3 ka.

I C1442

Anafe Industrial 1 C1548

e 4 homnallas.
® En acero inoxidable.
® Hornallas en hierro fundido.

a gas BV-33 I Maaquina Industrial
para Lomito Arabe

® Quemadores 30x30 cm. e Estructura en acero inoxidable.
® Bandejos colectoras de grasa. ® Rotacion de la espada & RPM.
® Encendido eléctrico. e 4 Quemadores
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TOKYO

INDUSTRIAL

I G685

Hormo Convector
Industrial

® 4 bandejas 40x60 cm

® Doble turbina vapor

e Estructura en acero inoxidable.
e Temperatura de 50 a 300°C.
® Timer 105 min.

1 C1574

Homo Convector
Industrial

® 4 bandejas 32x43 cm

e Estructura en acero inoxidable.
e Doble turbina grill y vapor

® Timer 120 min.

1 C1426

Horno Eléctrico
Industrial

e 2 bandejas 40x60 cm
 \Voltaje 380V

® Estructura en chapa pintadag, frente inoxidable

1 C1689

B Hormo Convector H457

e Copacidad: 57 litros
e Cuerpo de acero inoxidable

® Temporizador de O a 120 min y tiempo infinito

® Temperatura: 50 a 250°C.
® 4 bandejas de aluminio de 44x32 cm.
e 4 parillos cromadas 44x32 cm.

® Extractor de bandejas con mango aislante.



TOKYO

INDUSTRIAL

1 GL717

Hormo Convector
Fléectrico Industrial
YXD-1A

® 4 bandejas de 32x43 cm

® Turbo eléctico.

® Utilizacion: confiteria y salados en general.
® Homno turbo convector de mesa.

® Doble turbina.

e Capacidad de produccion: 7 kg/h.

® Timer para 120 min.

e Termostato 50 a 300°C.

® \oltaje 220 V.

I G1559

IREAL |
PIIRR |

RRERET
TR,

Horno Eléctrico
de Piso PL-2

I ® 2 bandejos.

| A s ® Peso 72 kg.

® Tension nominal 220 V.

I C1561
. X B C1546
Cocina Industrial Tostadora T
BV-34 Comercial
Industrial
e 4 hornallas en hierro fundido.
e Estructura en acero inoxidable. e Caopacidad méxima hasta 400 piezas/h.
® Quemador de 30x30 cm. ® Potencia 2.64 kW.
® Bandeja colectora de grasa. ® Estructura Inoxidable.
® Peso neto: 65 kg. e Termostato con seleccion de intensidad de calor.
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TOKYO
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INDUSTRIAL
Dispensador Waflera
de Chocolate Industrial
Industrial LRWBRO1

e Estructura en acero
inoxidable con

base de tefion.
e Temperatura

e Capacidad 5 litros.
e Sistema de calefaccion
® Bano Maria con una
amplia gama de temperatura

controlada de 30 a 85°C. de 0 a 300°C.
e Striing continua mantiene una ® Llave encendido /
perfecta consistencia opagado.
sin grumos. e Luz piloto.
® Especial grifo anti-obstruccion. ® Timer.
® Caldera de acero inoxidable
con protector térmico.
® Bandeja para residuos.
 Dirp con flotador indicador de ;
ggvdelrreirgo cuando 1G1165 1 Clol4

1 G1349 B G804

Freidora

Cdamara Flectrica EF12L.2
Fermentadora

e Caopacidad 2 tanques de & Its. c/u

® Monofdsico. ® Termostato regulable.

. TCODOGdé] d4%02]08 pondefos. : éefi?ljon %2Oesﬁcendido

° A ).

. Pg;;il?o ZeOOOX\/\/,' e Canilla de dispenser extemo para vaciar.
e Temperatura hasta 85°C. e Temperatura de 60 a 200°C.

® Peso 17,5 kg.

12



TOKYO

INDUSTRIAL

- /
I C1440 1 G1077
5.
Freidora Industrial Freidora
LR-EF-101B Electrica EF-17L
e Capacidad 5 Its. de aceite. e Capacidad 17 lts.
* Termostato regulable. ® Termostato regulable.
e Con canasta. e | canasta.
¢ Temperatura de 60 a 250°C. * Totalmente en acero Inox
e Temperatura de 60 a 200°C.
® Peso 8 ka.

(I
“lm\m‘“ ‘I

1 C1159 1 G1412

Cafetera Cafetera Automatica
Semiautomdtica Express ME-/08

e Capacidad de la caldera 6 lts. ® Dos calderas separadas

® \opor. para la produccion de vapor y café.

e Conexion de agua directa. ® Muele el grano de café de forma

® Porta tazas en la parte superior. instantanea y completamente automatica.

e Café corto, largo ® Preparé café aromatico simplemente

e Opcion de 2 tazas. presionando un pequeno boton.

e Potencia 2000 W. e Facil de manejor con guia de pantalla LCD.

e Pico de 2 salidas y vaporizador. e Agua caliente y vapor listos para su uso cuando sea necesario.

13



TOKYO

INDUSTRIAL

Calentador
para Café Doble

® Temperatura del hervidor O a 250°C.

e Temperatura del mantenedor O a 100°C.

® Para jarras de 2 Its.

e [lave de encendido y apagado.

e Estructura en acero inoxidable.

¢ | placa teflonada para mantener la temperatura.
e | placa en bronce para hervir.

Salseras
Industriales

I C1368

e Con bomba
e Estructura en acero inoxidable
e Capacidad 1 kg/deposito

I C1367

0 Cl1414 I C1562

Bandejas
Industriales 1G1127

14



INDUSTRIAL

Bandejas
Castrondmicas Industriales

® Bandeja gastronomica * Bandeja gastronémica
® Plona e 1/1 Aceroinoxidable.
B CL198 41/ Acero inoxidable: 1 C1029  .355%

® Bandeja gastronomica
® 1/2 Plana ® Bandeja gastronémica 1/1.
M ® Acero inoxidable. M ® Acero inox. Perforada.

® Bandeja gastronomica 1 C1200 ® Bandeja gastrondmica

B C1199 o 1/7 Acero inoxidable. « 1/3 Acero inoxidable.

TOKYO

15



TOKYO

INDUSTRIAL

B G1206

Carro
Industrial

e Cano para porta bandejas.

e Gastronorm 1/1.

® Infegramente en acero inoxidable.
e Con ruedos.

16

B G1205

Carro Industrial
oara Cubiertos

® 5 depositos.

® 5 bandejas en polipropileno.
e Estructura en acero inoxidable.
® Ruedos.

I C1446

Carro
de Transporte

e 16 bondejos de 40x60

® Integramente en acero inoxidable.
e Sistema de seguridad.

® Ruedos.

Caro
para Bandeja

1 C1413

® 15 bandejas de 40x60

® Infegramente en acero inoxidable.
e Sistema de seguridad.

® Ruedas.

1 Cl126

e Para 18 bandejas.

e Castronorm 1/1.

® [ntegramente en acero inoxidable.
e Sistema de seguridad.

® Ruedas.



TOKYO

INDUSTRIAL

I Cl166 B C1558
Carro de Servicio Carro de Servicio
Industrial RPC-L3 Inoxidalble DBD-L2
e Estructura en acero inoxidable. e Estructura en acero inoxidable.
® Ruedas. ® Ruedas.

I Cl721
B Cl417 Bc&lgnzﬁj Comercial
. ACS-P2 con

Porta Alimentos mpresora

Industrial
e Capacidad 86 Its e Capacidad 10 gr a 30 kg.
e84 10 horas de consenacion e Pantalla LED de precision, peso,

precio, fara.

® Memoria sumativa
® Con impresora.

17



TOKYO

INDUSTRIAL

I G822

Balanza
de Precision ACS3

® Cap. max.3 kgs. Cap. min. 1 gr.
e Tara constante.

® Uso sin cable hasta 30 hs.

e Pontalla Led.

I C1636

Balanza
Electronica ACSC30

e Cap. max.3 kgs. Cap. min. 5 gr

® Memoria sumativa hasta 99 items.
® Tara constante.

® Uso sin cable hasta 30 hs.

® Pontalla Led.

18

I C1573

Balanza
de Precision ACS-C

® Cap. max. 10 kgs. Cop. min. 5 g
® Tora constante.

e Uso sin cable hasta 30 hs.

e Pantalla Led.

I C1637

Balanza
de pie
TCS-AZ-300

e Con tore.
e Cop. maxima: 300 kg.
® Memoria sumativa
4 items.
e Cap. minima 100 grs.
@ Division 50 gramos.
® Bateria de 6V para 10 horas de uso.
® Funciones: peso, precio por kilo,
precio total, Tara.
® Dimensiones del plato: ancho 0,41 cm. Profundidad 0,51 cm.




TOKYO

INDUSTRIAL

B Buffet de Mesa Térmico

1 C1443

® & bandejas. e Temperatura de 30 a 80°C.
® Bandejas cop. de 6,5 lts. 1/2. ® Potencia 1,8 kw.

® Termostato regulable.

1 C1444

0 G699

Buffet de
Mesa Térmico

e 6 bandejos.

® Bandejas cap. de 6,5 Its. 1/2.
e Termostato regulable.

e Temperatura de 30 a 80°C.
® Potencia 1,8 kw.

Mini Bufetera
de Mesa

® Cubierta de acero inoxidable.
e Ploto de acero inoxidable.

e Luz piloto.

® 3 platos y 3 cubiertas.

e 3 niveles de temperatura.

19



TOKYO

INDUSTRIAL

I C1723
I G1125

Calentador
Rectangular Calentador
Inoxidable 633-01 Basculante

® Caopacidad 9 Its. e Capacidad 6,8 lts.

® Para postas y alimentos en general. ® Redondo

e Estructura en acero inoxidable: ® Quemador a alcohol

® 2 quemadores. ® Acero inoxidable.

e Calentador a alcohol.

I C1726 I Cl1724
I Calentador Rectangular Calentador Oval
Inoxidable 834-01 Inoxidable 835-01
e Copacidad 4 lts. e Copacidad 5,5 lts.
® Pora pastas y alimentos en general. ® Para pastas y alimentos en general.
e Estructura en acero inoxidable. e Estructura en acero inoxidable.
® 2 quemadores. ® 2 quemadores.
e Calentador a alcohol. e Calentador a alcohol.

20



TOKYO

INDUSTRIAL

1 C1372 ) 1 G1373 1 C1371

Automatico Doble de Jabodn
de Jabon de Jabon Acero Inoxidable

e Capacidad 800 ml e Capacidad 1000 ml e Capacidad 1200 ml

I Dispensador I Dispensador I Dispensador

I C1375 1 Gl374
I Dispensador de I Dispensador de
Papel Higiénico Toallas de Papel
e Resistente y de facil recarga. e Resistente y de facil recarga.
e Compacto. e Compacto.

I Sellador Industrial
al vacio

e Estructura en acero inoxidable

® Panel digital (programas, procesos, horimetro
e indicador de cambio de aceite.

® Potencia 1,5 kW.

1 C1392
21



TOKYO

INDUSTRIAL

0 C1376 I C1377
Secador Industrial Secador Industrial
de Mano de Mano
® Potencia 1.400 W. ® Potencia 1.500 W.
e Carcasa polipropileno. e Carcasa de acero pintado.

I C1445

Lavavaiillas
Industrial

® Produccion
1000 platos/h.
® Estructura en
acero inoxidable.
® Panel de central digital.
® 380V.

22



TOKYO

INDUSTRIAL

1 C1350
1 C1352 0 C1351

I Expositor Térmico

de pie Autoservice Expositor
P I Temico Industrial

e Estructura en chapa de acero.

e Cortina noctuna, porta fieje. ® 3 niveles de parillo.
e Temperatura de 60 a 85°C. e Termostato 30 a 90°C.
e | aferales de vidrio templado. e [luminacion.

1 C1022

Exhibidor Térmico de Mesa 1 G1570
LRWSB09D
Olla Industrial

® De meso.

o 3 rejillas. AO3 6 _AH
® Pies estabilizadores.

e Temperatura de 30 a 80°C.

e idrio templado frontal y trasero.
® Parnillas removibles.

e Cap: 36 Its.
® 36cm.

23
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INDUSTRIAL

N Gl619 1 Glols 1 GL577
Ollo Industrial Ollg Industrial Cacerolo
AO12-AH AO21-AH ndustria

e Cap: 12 Is. e Cap: 21 Its. e Copacidad 44 lts.

e ?25cm 32 cm.

I C1447
101366 I C1448
Molde Industrial
para Huevo Mesa de

Trabajo Industrial

® Para freir y moldear huevos, omelet o
panqueques. ® Mesada en acero inoxidable.

e Con asa. ® Patas regulables.
e Estante inferior para menaies.
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